
Moules gratinées à la crème de citron confit et gingembre 
 

Gâteau de truite et tartare de tomate à la coriandre fraîche 
 

Gambas flambées, guacamole aux herbes et purée de radis rouges (sup. 2 €) 
 

Marinade de sole, pleurotes et mayonnaise d’orange sur galette de quinoa 
 

Tatin de boudin noir aux suprêmes de pamplemousse, vinaigrette au miel 
 

Dégustation de foie gras Maison : Terrine de foie gras au Muscat de  
Frontignan, Crème brûlée de foie gras au pain d’épices, Glace au  
foie gras (sup 2 €) 
 

Cou de canard farci et aspic de pomme grany et menthe 
 

Capuccino de caviar d’aubergine, concassé de tomate au miel  
et mousse de poivron  
 

Mille-feuille de bacon à la faisselle de chèvre, échalotes  
et crème d’asperge 

Les entrées  8 € 

L’Amandier   17 € 
Entrée + Plat ou Plat + Fromages ou Plat + Desserts 

 

Le Mimosa   23 € 
Entrée + Plat + Fromages ou Desserts 

 

L’Olivier    27 € 
Entrée + Plat + Fromages + Desserts 



Croustade de filet de sole et queue de langouste aux champignons  
et petits légumes croquants (sup. 3 €) 
 

Papillotes de St Jacques aux poireaux, crème de violette  
et polenta aux fruits (sup 3€) 
 

Encornets farcis au crabe et aubergines grillées sur écrasé de  
pommes de terre à l’encre de seiche 
 

Aiguillettes de lotte à la mangue et farfalle à l’origan 
 

Parmentier de dorade aux vitelottes et coulis de soupe de poisson 
 

 
 

Rôti d’agneau farci aux tomates confites et parmesan, compotée  
de navet au vinaigre de tomate 
 

Tournedos de veau aux asperges et glace aux morilles (sup 3€) 
 

Suprême de pintade poché au lait d’amande et farci aux écrevisses  
sur lit de pousses d’épinard aux noisettes 
 

Carré de porcelet rôti aux pralines, tagliatelles de courgettes  
et coulis de jeunes carottes 
 

Grillade de bœuf, chips Maison 

Les plats  13 € 

Le chariot de fromages  6 € 

Le buffet des délices   7 € 



Menu Spécialité   21 € 
Spécialité + entrée ou fromages ou desserts 

Gratin de pommes de terre émincées, Cantal, crème fraîche,  
oignons et ail. Assiette de charcuterie et salade. 

La truffade     16€ 

Le cassoulet Maison  16€ 

Cuisse de canard confite, saucisse de Toulouse et poitrine salée 

Menu enfants  7,5 € 

Beefsteak ou Filet de poisson avec 

Légumes et/ou frites 

 

Chariot de fromages ou Buffet des délices 

 

 



PLATS "MAISON" A EMPORTER 

Gratin de pommes de terre émincées, Cantal, crème fraîche,  
oignons et ail. Assiette de charcuterie et salade. 

TRUFFADE     10€ 

CASSOULET    10€ 

Cuisse de canard confite, saucisse de Toulouse et poitrine salée 

Commande par téléphone 
1/2 heure de préparation 

LASAGNES    10€ 

Gratin de pâtes aux petits légumes, béchamel et sauce tomate 


